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TAVSAN iCI (GIRESUN)

sacta pisirilmis ve eristelik kesilmis yufka
1 adet haglanmis tavuk

5 su bardagi tavuk suyu

2 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

Eristelik kesilmis yufkalar biyUkge bir kaba alinir.Gzerine lokmalik dilimlere ayrilmis tavuk etleri dizilir daha
sonra tereyad tavada eritilerek tzerine tavuk suyu ve sarimsakta eklenip bir tagim kaynatilir bu karisim yufka ve
tavuklarin Gzerine doékilip hemen servis yapilir.eder kuru yer kaldiysa tavuk suyundan ilave edilebilir.

Not: Bu tarifin adi her ne kadar tavsan ici olsada tavukla yapilan Giresun Gamoluk ydresine ait gok guizel yéresel
bir yemektir.
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