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TAVSAN DOLMASI

1 adet bitln temizlenmis tavsan
6 dis sarimsak

1 adet havug

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi tuz

1 cay kasigi kekik

3 corba kasiJi siviyag

Ince kiyilmig sogan yagda pembelestirilir. Uzerine tavla zari seklinde dogranmig havug katilir. Kapakli olarak
kisik ateste 15 dakika pisirilir. Uzerine dévilmis sarimsak, tuz ve kekik atilir. 5 dakika sonra atesten alinr,
sogutulur. Tavsan aglilir, kemikleri ¢ikarilir. YUzeyine hazirlanan i¢ konur ve rulo yapilir. Dolma tencereye konur,
Uzerine 3 su barda@i su katilir. Kaynama noktasina geldikten sonra ates kisilir ve 45 dakika daha pigirilir.
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