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TAVSAN BUDU FIRINDA

Kullanilacak malzeme (4 kisi igin)
4 tavsan budu,

4 dilim jambon,

2 corba kasi§i tereyad,

1/2 litre siit,

1 dal biberiye otu,

yetecek kadar beyaz un,

4 kalin dilim kaser peyniri,

4 corba kasigi zeytinyad,

yeteri kadar tuz ve karabiber.

Yapimi: Bir gece 6nceden tavsanin butlari site yatirilir ve dylece birakilir. Pisirilecedi vakit sutten ¢ikarilan
tavsan butlari uzunlamasina yarilir ve dévecekle iyice yassilastirilir.

Bir tavaya tereyagiyle 4 ¢orba kasiJi zeytinyagdi konur. Bir dal da biberiye konduktan sonra tava kuvvetli atese
oturtulur. Yag kizmaya baglayinca una bulanan butlar tavaya konur. Tuzu ve biberi serpildikten sonra butlarin iki
yani da pembelesinceye kadar kizartilir. Atesin kuvveti biraz azaltilir ve etler 15 - 20 dakika kadar béylece
pigirilir.

Yirminci dakikanin sonunda butlarin Gstl jambon dilimleriyle értlldr. Bunlarin Ustiine de kager peyniri dilimleri
yayilir ve kap orta isili bir firna surGldr. Burada on dakika kadar kalan yemek firindan ¢ikarilinca kabin gevresi
sote edilmis havugla sislenir ve oldudu gibi sofraya cikarilarak servis yapilir.
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