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TAVA KATMERI (KILIS)

400 gr baklavalik un

Aldigi kadar su

4 parca sahan kaymagi
Kizartmak igin siviyag

Tuz

Surup igin:

2 su bardagi tozseker

1 su bardagi su

Uzeri icin:

1 cay bardagdi ¢ekilmis antepfistigi

1. Seker ve suyu bir kapta kaynatip sogumaya birakin. Unu hamur yodurma kabina alin. Aldigi kadar su ve tuz
ekleyip kulak memesi kivaminda bir hamur yogurun. Hamurdan cevizden biraz daha blyuk 8 parg¢a koparip
siviyagla yaglayin. Hamurlari bir tepsiye aralikli olarak dizip Uzerini stre¢ folyoyla kapatin. Yaklagik 2 saat
dinlendirin.

2. Tezgahi unlayip hamurlar merdane ile biraz a¢in. Hamurun bir ucundan tutup havada baginizin tzerinden
cevirerek tezgahin dGzerine vurup agin. Hamurun ortasina bir parga kaymak yerlestirip zarf seklinde kapatin.
Kizgin yagda iki tarafli kizartip soguk serbete ilave edin. Malzeme bitinceye kadar igsleme devam edin.
Katmerleri servis tabaklarina alin. Uzerlerine antepfistigi serperek ilik olarak servis yapin.

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 17.04.2024
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