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TAVA BOREGI

3 adet yufka

1 cay bardagi sit

1/2 ¢ay bardag@i sivi yag
1 adet yumurta

1 tutam maydanoz

150 gr peynir

4 kagik sivi yad

Yumurta, sit ve siviyag girpilir, sos hazirlanir. Peynir ezilir ve dogranmis maydanozla i¢ harci hazirlanir. Tava iki
kagik yagla iyice yaglanir. 1 yufka serilir, kenarlari tavanin digina sarkitilir. Uzerine biraz sos gezdirilir, yarim
yufka serilir. Sos surulir, kalan yarim yufka serilir. Uzerine peynirli har¢ yayilir. Kalan 1 yufka yarim yarim
soslanarak yayilir. Tavanin kenarlarindan sarkan kisimlari, toparlanir ve béregin Usti kapatilir. Ocagda alinir kisik
ateste cevrilerek pisirilir, spatula yardimiyla pisip pismedigini kontrol edebilirsiniz. Ben boregi cevirmek icin diiz
bir kapak kullaniyorum, eger yoksa blyuk bir tabaga ¢evirebilirsiniz. Kalan iki kasgik yagla tavayi yaglayip, bérek
tavaya alinir. Kisik ateste diger ylzu kizartilir. Sicak olarak servis edilir.
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