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TATLIM TATLISI

3 adet yumurta

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 cay bardagi susam

1 ¢ay bardagdi hindistan cevizi
1 cay bardad seker

1 su bardagi yogdurt

1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi tarcin

2 su bardagi un

Serbet icin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

Evvela su ve seker biraz kivama gelene kadar kaynatiyoruz. Sogumaya birakiyoruz. Diger tarafta karistirma
kabina yumurtalari kiriyoruz, tGizerine sekeri ekliyoruz ve seker eriyene kadar ¢irpiyoruz. Sonra yogurdu, aycicek
yagini, susami, hindistan cevizi, tar¢ini ve kabartma tozunu ilave ediyoruz. Kisa sire tahta kasikla karistirdiktan
sonra unu ekliyoruz ve homojen katistiriyoruz. Bol yaglanmig firin kabina dokuyoruz ve 180 derece firinda
kizarana kadar pigiriyoruz. Kare kare kesiyoruz. Uzerine soguk serbet gezdiriyoruz. Serbeti ¢ekince ikram
edebiliriz.
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