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TATLI TUZLU PİLİÇ KANATLARI

6 adet piliç kanadı
1,5 yemek kaşığı ketçap
1 yemek kaşığı bal
1 yemek kaşığı Worcestershire sos

Fırının ızgarasını yakın. Ketçap, bal ve worcestershire sosunu karıştırarak sos elde edin. Sosu fırçayla kanatların
her tarafına sürüp ızgara teline yerleştirin.
Teli ızgaradan 8-10 cm. yukarıya yerleştirip, kanatları bir, iki kez dişli çatalla çevirerek önlü arkalı kızartıp sıcak
servis edin.

© lezzetler.com tarif no:65058 • adı:Tatlı Tuzlu Piliç Kanatları • gönderen:yorgun adam • indirme tarihi:19.04.2024 - 20:01

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tatli-tuzlu-pilic-kanatlari-vt49647
http://www.tcpdf.org

