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TATLI SOSLU PIRZOLA (CIN)

Malzeme (4-6 kigi igin)

1 kg. pirzola

2 yemek kasigi yag

Tuz

7 dis sarimsak

Sos icin;

4 yemek kasigi bal

4 yemek kasigi sirke

2 yemek kasi§i soya sos

2 yemek kasigi domates salcasi
1 ¢corba kasigi maydanoz ve tereotu
2 dis sarimsak

Garnitar:

Taze sogan

Domates

Butln soslar karigrip, pirzolalari tuzlayin. 5'er santimlik dilimler halinde kesin.

Tavada sarimsag! 1 dakika kizartin. Pizolalari da ilave edip altin rengini alana kadar, pisirin. Isiy1 digtrip 10
dakika daha kizartmaya devam edin.

Sosu kagslkla pirzolalarin tzerine dokdin. Folyayla tavanin tzerini kapayin ve 20-25 dakika kaynamaya birakin.
Eti sicak bir servis tabagdina dizin. Uzerine garnitireri de koyarak, hemen servis yapin.
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