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TATLI PATATESLI WONTON

1 adet blyuk tath patates
1/2 orta boy sogan

1 yemek kagigr margarin
Tuz

Karabiber

1/3 su bardagi ricotta peyniri
1/4 fincan parmesan peyniri
1 yemek kasigdi taze biberiye
1,5 paket hazir wonton hamuru
1 su bardagi su

1 yemek kagigi margarin

Once firni 230 dereceye ayarlayin. Yagl kagit serili tepsiye tatl patatesi ve sogani alarak firnda yumusayincaya
kadar 25-35 dakika pisirin. Firindan ¢ikarin ve biraz sogumasini bekleyin.

Tatli patates, sogan, yag, tuz, karabiber, biberiye, parmesan peyniri ve ricotta peynirini mutfak robotundan
gegirin.

Firini 180 dereceye getirin.

Wonton hamurunun ortasina bir gorba kagigi patates ve peynirli hargtan birakip, kenarlari su ile yapigtirarak
kivrimlar olusturun ve kapatin. yagh kagit serili tepsiye dizin. hamur bitene kadar islemi tekrarlayin. Uzerlerine
firca ile margarin surun.

Kahverengi olana kadar 15-20 dakika pisirin. ik servis edin.
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Fotograf "yeni dogan" tarafindan génderildi. 11.12.2020
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