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TATLI KIRMIZI BİBERLİ VE MAYDANOZLU LEVREK

2 Paket Knorr Fesleğenli ve Kekikli Salata Sosu
1 çay kaşığı Knorr Sebzeli Çeşni
2 adet bütün levrek
1 bağ roka (ayıklanmış kabaca doğranmış)
1 adet fırın torbası
3 yemek kaşığı su su
4 yemek kaşığı zeytinyağı

Knorr Fesleğenli ve Kekikli Salata Sosu su ve zeytinyağı ile hazırlanır.talimatlarına göre hazırlanır.
Levrekle beraber tüm malzemeler fırın torbasına doldurularak ağzı bağlanır. Yaklaşık 30 dakika buzolabında
bekletildikten sonra 180 derecede 30-35 dakika fırınlanarak servis edilir.
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