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TATLI EKSI SOSLU TAVUKLU NOODLE
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2 Paket Egg Noodle, (150-200 gram)
200 Gram Tavuk Gégus, Ince dilimlenmis
1 Gay Bardagi Kaju Fistigi

100 Gram Soya Filizi

2-3 Dilim Ananas, Kip kesilmig

1 Adet Domates, Kiip kesilmig

2 Dis Sarimsak, Ince kiyilmig

6 Yemek Kasigi Tatli Eksi Sos

1-2 Yemek Kasigi Aycicek Yagi

Bir tencerede yeterli éi¢lide su kaynatin. Kaynayan suya noodlelari atin ve 5 dakika haglayin. Noodlelarin
suyunu stiziip, soguk sudan gegirin ve bir kenarda bekletin.

Wok tavada aycicek yagini isitin. Ince kiyilmig sarimsaklari ilave edin ve yaklagik 1 dakika aromasi ¢ikana dek
soteleyin. Ardindan dilimlenmis tavuklari wok tavaya ilave edin ve hafif renk alana dek yiiksek ateste 3-4 dakika
soteleyin.

Tavuklar pistikten sonra ananaslari, kaju fistiklarini, soya filizlerini ve domatesleri wok tavaya ilave edip, 2-3
dakika kadar soteleyin. Uzerine 6 yemek kasig tath eksi sosu dokiin ve kaynamaya birakin. Sos kaynayinca
noodlelari ilave edin ve yaklasik 2-3 dakika karistirarak pisirdikten sonra ocagin altini kapatin. Sicakken servis
edin.
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