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TATLI EKSI SOSLU TAVUK

Yarim kg tavuk eti

Yarim su bardagi un

Yarim su bardag misir nisastasi
Yarim ¢ay bardagi su

1 tutam tuz

1 yemek kasigi domates salgasi
1 yemek kasigdi soya sosu

1 yemek kasigi bal

yarim adet limon

1 cay bardagi su

1 yemek kasigi misir nigastasi
80 gryag

Su, un, nisasta ve tuzu karistirarak pirizsiz bir karisim elde edin. Tavuklari bu karisimin igerisine atin, iyice
harmanlayin.

Sos igin salga ve suyu tavaya alip ocaga koyun. Bali, limon, soya sosu ekleyip karistirin. En son suda erittiginiz
nisastayi hizli hizli karigtirarak sosa ilave edin.

Kugbasg! tavuklari sos i¢erisinden teker teker alip kizgin yagda kizartin.

Sos ile harmanlayip servis tabagina alin.
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