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TATLI EKSI KEREVIZ SAPI

1 demet kereviz sapi (yapraklan ayiklanip, 2.5 cm boyunda verevine pargalara kesilmig)
1 corba kasig tozseker

1/4 tath kasigi tuz

bir tutam kirmizibiber

6 cl(1/4 su bardag!) elma sirkesi

1 corba kasigi kirmizi dolmalik biber (ince dogranmis)

Bir tencereye 0,5 cm yukseklikte su koyup, kereviz sapi pargalari, tozseker, tuz ve kirmizibiberi ekleyin.
Tencerenin kapagdini yari yariya 6rtlp, orta atese oturtarak, karigimi bir tagim kaynatin. Kaynamaya bagladiktan
sonra, kereviz saplari yumusayincaya ve butin suyunu ¢ekinceye kadar (yaklasik 5 dakika) pisirip, tencereyi
atesten alarak, sirkeyi ekleyin. Tatli - eksi kereviz sapini bir servis tabagina aktarip, Ustiine kirmizi dolmalk
biber pargalarini serpistirerek, servis yapin.
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