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TATAR CORBASI

1 adet ufak kuru sogan
100 gr kiyma

1 cay kasigi tuz

1 ¢corba kasigi tereyag
Hamur icin:

1 adet yumurta

1 cay kasigi tuz

1 su bardagi su

Yeteri kadar un

Sos icin:

1 corba kasigi salca

1 cay bardagi un

1 ¢corba kasigi tereyad
Yarim su barda@ yogurt
5 su bardadi et suyu

1 tath kasidi tuz

ince kiyilmis sogan yagda kavrulur. Uzerine kiyma eklenir. Kiyma pisince tuz eklenir ve atesten alinir. Un,
yumurta, tuz, 1 su bardagi sudan bir hamur yapilir. Hamur merdaneyle acilir. Manti gibi kesilir, ortalarina kiymali
i¢ konur, kapatilir. Et suyunda haglanir. Diger tavada un, tereyadi sal¢a kavrulur. Kaynamakta olan mantilara
eklenir. En son ¢gorbaya yogurt ve nane katilir, bir tagim pisgirilir.
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