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TAS EKMEGI (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

3 Su bardagi un

1 Su bardag sut

Yarim su bardagi su

1 Yemek kasigi seker

1,5 Tath kasigi toz kuru maya

1 Su bardagi stt (mayayi islatmak igin)
1 Tutam tuz

Mayayi bir su bardag ilik su ile 1slatip kabarmasi icin bekleyin.

Maya kabardiktan sonra bitin malzemeleri ¢irpma kabina alip, homojen ve boza kizaminda bir karigim elde
edinceye kadar ¢irpin.

Karisimin Gzerini bir bez veya streg film ile érterek bir saat kadar bekletin.

Teflon tavayi ocagda alin ve isitin.

Karisimdan buyikge bir kepce ile alarak 1sinmig tavanin ortasina dékin ve esit olarak dagiimasini saglayin.
Hamurun iki yizuntde pisirdikten sonra tavadan alin.

Sicakken tereyadi veya istediginiz baska bir margarin ile yaglayip arzunuza gére peynir veya bagka bir harg
koyarak sarin

Batlin karigimi bu sekilde hazirladiktan sonra biitiin ekmekleri tekrar tavaya alip isitin.

Ister dilimleyerek isterseniz bltiin olarak servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:67211 « adi:Tas Ekmegi (Sanliurfa) « génderen:Saadet « indirme tarihi:25.04.2024 - 13:50


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/tas-ekmegi-sanliurfa-vt50853
https://www.urfaurfa.com
http://www.tcpdf.org

