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TARTAR SALCALI LEVREK FILESI

2 kiloluk levrek
1/2 litre zeytinyad
6 yumurta

150 gr. tartar sosu
Tuz

Karabiber

Baligin pullarini kaziyarak i¢ bélimlerini temizleyiniz, yikayiniz.

Sirtindan bel kemigi hizasina kadar aginiz.

Boyuna iki pargaya ayiriniz, derisini beyaz etini zedelemeden bigak ucu yardimi ile soyarak ¢ikariniz.

Birer Kisilik parcalara vereviemesine kesiniz, tuz, karabiber serpiniz, unlayiniz.

Diger bir kapta carpilmis yumurtaya batiriniz, zeytinyaginda kizartiniz.

Servis tabadina tartar sosu ile servisini yapiniz. Arzu edilirse garnitir olarak buhar patates, yanina maydonoz
dallaryla tabagda yerlestiriniz.
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