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TARHANA ERITMESI (GAZIANTEP)

GUlnesin ve Atesin Tadi
Gaziantep Ticaret Odasi

2 kasik sadeyag

10-12 dilim sirin tarhana

1 cay bardagi dévilmus ceviz

1'er tutam targin ve karanfil (istenirse)

Yagdi tavada eritin. Tatl tarhanalari elle klicUk pargalara ayirin. Tarhanalar ¢ok kurumus ise yarim bardak su
koyup tarhanalari suda ezerek biraz kaynatabilirsiniz.

Parcalanan tarhanalar hafif isitilmig yagdin icine ekleyin. Tarhana parc¢alarini kasikla altiist ederek 1-2 dakika
yumusak lokum kivamina gelinceye kadar yagda cevirin. ]

Servis tabagdina alin, Gzerine dévilmUs cevizi koyun ve hemen ilik ilik servis yapin. Isterseniz biraz da targin ve
karanfil serpebilirsiniz.

Not: Tatl tarhana veya bagka bir deyisle sirin tarhana ile yapilan bu tatl sofraya son anda eklenebilen, ¢abuk,
zahmetsiz bir se¢enektir. Kahvalti igin de yapilir.
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