%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
y

Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TARHANA CORBASI (USAK)

Usaklilar Egitim ve KUlthr Vakfi

Tarhana

Siviyag

Mevsimine gére domates rendesi ya da salga
Su

Bir tencerede yag ve salga ya da domates rendesi kavrulur ve tencereye su ilave edildikten sonra tarhana
eklenir. Tarhana kaynayincaya kadar karistirilir. Kaynadiktan sonra 5 dk. kaynamaya birakilir. Arzuya gére
Uzerine nane ilave edilerek sicak servis yapilir.
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