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TARHANA CORBASI

Malzemeler:

2 ¢orba kagiJi toz tarhana

1 ¢corba kasigi margarin veya 3 ¢orba kasigi siviyag
1 corba kasigi domates salgasi

4 su bardagi su yada et suyu

Tuz

Nane

Yapiligt:

Tarhanalar bir kaseye konulup Uzerini ¢ok az gececek kadar su ilave edilerek yarim saat kadar bekletilir.
Tencereye yag ve salga koyularak ¢ok az su ile ezilir. Beklemeye biraktiginiz tarhana bu karigima ilave edilerek
Uzerine dort bardak su konulup karigtirilarak 10-15 dk. kadar pisirilir. Koyulasinca kaselere konulur ve tzerlerine
nane serpilerek sicak servis yapilir.
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