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TARHANA CORBASI

1 su barda@i ev tarhanasi veya hazir tarhana
6 su bardag et suyu veya su

3 ¢corba kagiJi tereyadi veya margarin

2 domates (yoksa 1 ¢orba kasidi salca)

Tuz

1 tath kasidi kuru nane

3 dis sarimsak

Tarhanayi bir miktar suyun igerisinde glzelce ezin. Bir tencere igerisinde yagi eritin. Domatesleri rendeleyin
veya salgayi katin. Kisik ateste bu karigimi birka¢ dakika kavurun. Uzerine suyu ilave edip kaynatin. Tencereye
ezdiginiz tarhanayi yavas yavas ilave edin. Top top olmamasi icin surekli karistirarak pigirin. Tencereyi ocaktan
almadan dnce dilerseniz dévilmUs sarmisagdi ve naneyi ¢orbaya ilave edip tuzunu katin. Corbaniz servise
hazirdr.
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