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TARHANA CORBASI (CANAKKALE)

Canakkale Il Kiltiir ve Turizm Mudurligu

Bir tencereye biraz zeytinyadi konur. Bunun igine bir kagik domates salgas ilave edilerek kavrulur. Uzerine bir
litre kadar soduk su ilave dékuldr. Onceden hazirlanan tarhanadan iki yemek kagidi ilave edilerek eriyinceye
kadar karistirilir. Tarhana eridikten sonra (karistirma birakilir) kaynatmaya devam edilir. Kaynayan ¢orba biraz
koyulasir, tuz ilave edilerek sicak sicak servis yapilir.Bazi evlerde tarhana pistikten sonra 4-5 dis sarimsak
soyulup glizelce ddvildikten sonra ilave edilir.

Tarhana gorbasina yag ve sal¢ga konmamis ise sut veya st kaymagi ilave edilirse buna sutll tarhana ¢orbasi

denir.
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