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TARGINLI UZUMLU KEK

16 dilim

MALZEME:

Mayali hamuru igin:

200 gr un,

tuz,

40 gr toz seker,

1/2 limon,

1/2 kip maya,

70 gr ik sOt,

85 gr tereyadi ya da margarin,
1 yumurta,

1-2 ¢ay kagiJi targin,

kalip igin kati yag,

3 yemek kagig ufalanmig bayat ekmek igi ya da galeta unu
Ustu icin:

500 gr elma,

200 gr portakal suyu,

250 gr ¢ekirdeksiz kus Gzima,
100 gr un,

50 gr seker,

50 gr tereyagi

1. Mayali hamur i¢in unu tuz, seker ve limon kabugu rendesi ile karistirin, ortasini gukurlasgtirin.

2. Mayayi sitte eritin, unun ortasindaki cukura dékin, Gstlini kapatip 15 dakika bekletin.

3. Yag eritin. Soguduktan sonra una katin. Yumurta ve targini ekleyin. Hepsini karigtirip, yumusak bir hamur
tutun. Hamuru top seklinde yuvarlayin ve iki misli sisene kadar 30 dakika dinlendirin

4. Elmalari soyun, ¢ekirdeklerini ¢ikartin, 1-2 cm kalinhiginda dilimleyin, portakal suyunu sttine dokup, igene
kadar bekletin. Uzimleri ayiklayip, yikayin ve kurulayin.

5. Elektrikli firini 175 derecede i1sitin. Un, seker ve donuk tereyagi pargaciklarini karigtirin.

6. Bir pizza ya da tart kalibini yaglayin. Hamuru kalibin biyUklidinde acin ve yerlestirin. Ustline galeta ununu
serpin, elma dilimlerini ve GzUmleri dekoratif bir sekilde dizin. Keki 30 dakika kadar pisirin.
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