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TARGCINLI KURABIYE

Elif Korkmazel

5 ¢orba kagiJi tereyagdi

1 su bardagi pudra sekeri

1 adet limonun rendelenmis kabugu
3 adet yumurtanin sarisi

1.5 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

2 cay kasigi targin

1 su bardagdi ¢ekilmis findik

1 tutam tuz

2 paket bitter ¢ikolata

Tereyagl, pudra sekeri, limon kabugu rendesi, yumurtayi ¢irpin. Un, kabartma tozu, tarcin, tuz ve findigi ekleyip
yogurun ve buzdolabinda bir saat dinlendirin. Hamuru unlanmis tezgahta acip yuvarlak kaliplarla kesin, yarisinin
Uzerine kiguk kaliplarla delikler agin. Yaglh kagit serilmis tepside 160 derece firinda 15 dakika pisirin.
Soguduktan sonra benmari usulliyle eritiimis ¢ikolatayi deliksiz kurabiyelerin Gzerine strtin, delikli kurabiyeleri
Uzerine kapatin. Gikolatayla susleyin.
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