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TARCINLI KEK

4 yumurta

125 gram margarin

1,5 su bardagi seker

2 Su bardagi un

2 yemek kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu

1 yemek kasigi kakao

1 portakal kabugu rendesi
1 tath kasidi tarcin

Biraz déviulmus ceviz

Seker ve yumurtalari 15 dakika sireyle girpin. Uzerine yadu, un yogurt, kakao ve kabartma tozunu koyarak
karistinin. Partakal kabudu rendesi targin ve cevizleri de ekledikten sonra biraz daha karistitirip kek kalibina
doékan. 175 derece isitilimis firinda 45 dakika pigirin.
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