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TARCINLI KEK

1 paket targin

2 yumurta

1.5 su bardagi sit

1.5 su bardagi seker

1 cay bardagdi kiyllmig ceviz igi
3 su bardagi un

1 cay kasigi kabartma tozu

Yumurtalar porselen bir kaseye kirilir. Uzerine seker ilave edildikten sonra birkag kere karistirilir.
Sonra, Ilik sit ilave edilir.

Ayri bir kaba un elenir. Uzerine ceviz, targin ve kabartma tozu konulur. Sonra iyice karigtirilir.

Bu karisim, kasedeki karigima doékdaldr. lyice karistirilir.

Yaglanmig ve hafifce unlanmig kek kalibina dékulir.

Az hararetli firinda 45 dakika pisirildikten sonra ¢ikarilir.

Hafif soguyunca kaliptan alinir.
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