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TARCINLI FINDIKLI HALKA COREK

www.miele.com.tr

Hamur icin:

1 Kip Maya (42 gr.)

100 ml Sut, ihk

500 gr. Un

100 gr. Seker

1 tutam Tuz

1 Limon kabugu rendesi
100 gr. Tereyagdi, yumusak
1 Yumurta

2 Yumurta aki

Ustine:

2 cay kasigi toz Tarcin

2 yemek kasigi Seker

100 gr. tuzsuz Findik, ¢cekilmis
2 Yumurta sarisi

Ustiine siirmek igin:

Sut

Mayayi ilik sttlin iginde agin. Un, seker, tuz, limon kabugdu rendesi, tereyadi, yumurta ve yumurta aki ile
purtzsuz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru firna koyun ve "Kekler \ Mayali hamur \ 30 dakika kabartin" otomatik programini segin.

Hamuru hafifge yodurun ve ikiye bdliin.

Her bir parcay 50[7160cm uzunlugunda rulo olarak yuvarlayin, birbirine sarin ve bir halka sekli verin.

Halkayi firin tepsisine veya delikli gurme tepsisine yerelestirin, firina stirlin ve "Kekler \ Mayali hamur \ 15 dakika
kabartma" otomatik programini segin.

Targin, seker, gekilmig cevizleri ve yumurta sarilarini karigtirin. Halkanin Ustline sit striin, ceviz karigimini
Ustiine dag@itin ve firnda 35 °C Ust-/Alt Isitma programinda 15[?]120d akika kabarmaya birakin. Altin sarisi
rengini alincaya kadar pisirin.
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