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TARCINLI BEYAZ SOSLU ARMUT TATLISI

Saime Ozoflu

3 Adet Armut

500 Gr. Siit

1 Adet Cubuk Targin

1.5 Kahve Fincani Un

1 Adet Yumurta

1/2 Su Bardagdi Su

Toz Targin

2 Corba Kasigi Toz Seker
100 MI. Krema

Yarim kilo sGte 1 gubuk targini atarak kaynatalim. Diger yandan, toz seker ve yumurtay! mikserde ¢irpalim. Unu
da ilave edip ¢irpmaya devam edelim. Kaynayan sutten tarcini ¢ikaralim ve ¢irparak unlu karisima ekleyelim.
Tekrar ocaga koyup, muhallebi kivamina gelene kadar pigirelim. Soguyunca yarim kutu 100 ml lik kremayi
karistirarak ekleyelim.

Diger yandan armutlar diklemesine keselip, ortasindaki ¢ekirdekleri ¢gikaralim. Yayvan bir tencereye dizip, 2
corba kasidi toz sekeri armutlarin Gzerinde gezdirelim. Yarim su bardagi suyu dokip, kisik ateste yumusayana
kadar (dagiimayacak sekilde) pisirelim.

Soguduktan sonra armutlar tabaga alalim, Gzerine sosu dékip, servise hazirlayalim.
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