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TARGCINLI ARMUT

6 armut (150'ser gram)

60 ml. limon suyu

4 adet gubuk tar¢in (5'er cm. uzunlugunda)
80 gr. seker

1/2 limon kabugu

250 ml. st

1/2 paket vanilyal puding

6 top ¢ikolatall dondurma

Armutlari soyun, ¢ekirdekli kisimlarini oyarak ¢ikartin. 20 ml. limon suyunu armutlarin Gzerine serpistirin,
aralarinda bogluk kalmayacak sekilde tencereye yerlestirin. Tarcinlar, sekeri, limon kabudunu ve 40 mi. limon
suyunu ekleyin. Bir tagim kaynatin, Ustl kapali olarak orta ateste 40 dakika armutlar yumusayincaya kadar
pisirin. 150 ml. pisme suyundan ayirin, armutlari kalan suyun iginde bir gece bekletin. 150 ml. pisme suyu, sut ve
vanilyal pudingi devamli karigtirarak bir tasim kaynatin. Kaseye alin, sogumaya birakin. Armutlari iyice
slizdurin, sos ve dondurma ile servis yapin.
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