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TARCIN SERBETI

1 adet kabuk targin ( orta Boy )
3 adet karanfil

2 adet tane karabiber

Kaynar su

Tdm malzeme porselen demlige konulur ve Uzerine kaynar su ilave edilir. Bu demlik ocakta kaynayan ¢aydanlik
altinin Ustlne koyulur ve 15 dakika demlendirilir.

Not: Cesitli yOrelerimizde sicak olarak igilen, dzellikle lezzeti ve rengi ile tercih edilen bir icecek tiri olarak
kahvehanelere ve is yerlerine girmigtir.

Selcuklu ddneminde yemekler ile birlikte misafirlere ikramlarin basinda gelmekteydi. Yemek diginda targin
serbeti sicak olarak kigin verilirdi.
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