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TARATORLU BORULCE

6 kisilik

750 gram boriice

2 su bardagi su
Tuz

Tarator sos icin:
200 gram ceviz

1 dilim ekmek ici

1 cay bardagi siviyag
Yarim limonun suyu
2 corba kagsiJi sirke
1,5 ¢ay bardag su
Tuz

Yikanmis ve ayiklanmig bordilceleri, 2 bardak su ve biraz tuz ile yarim saat haglayin. Sonrasmda sogumaya
birakin. Bu arada tarator sos igin, cevizi mikserde ¢ekin. Uzerine islaid-lp sikiimis ekmek, 1 ¢ay bardagi siviyag,
2 corba kasiJi sirke, limon suyu, bir buguk ¢ay bardadi su ve tuz ilave edip, tim malzemeyi tekrar mikserde
¢ekin. Tarator sosunu, soguttugunuz bérllcelerle birlikte servis yapin.

© lezzetler.com tarif n0:35966 » adi:TARATORLU BORULCE « génderen:ikbal « indirme tarihi:25.04.2024 - 01:09


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/taratorlu-borulce-vt26563
http://www.tcpdf.org

