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TANTUNI

Ozgiir Sef

Kuzu kugbagi 500 gr
Siviyag 2 kasik
Tereyag 1 kasik
Domates 2 adet

Sogan 1 yesll

Toz kirmizi biber 1 kagik

Kugbasg! etleri kiiglk kiiguk dograyin. Yikayip, sizdikten sonra saca koyun, az yagda kavurun. Etler suyunu
birakip, cekene kadar bekleyin. Kavrulmaya baslayinca devamli karigtirarak kavurmaya devam edin. 1 yemek
kasi§! toz biber atip, ocagin altini kapatin. Etleri kenara alin. Saca yesil sogan, kuru sogan, domates ve yesil
biber dograyip, kalan yagdin icinde 5 dakika karistirarak kavurun. Etleri tekrar saca koyup karistirin. Lavas
ekmeklerinin igine koyarak servis yapin.
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