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TANTUNI

250 gram dana kugbagi et
1 adet ufak sodan

1 adet domates

2 adet sivri biber

1 ¢corba kasigi tereyagd
2 corba kagidi sivi yagi
Nane

Kimyon

Kekik

Karabiber

Tuz

1 cay bardagi su

Kugbasg! eti minik minik dograyalim. Tavaya iyice kizdiralim ve etleri ilave edelim.

Etler suyunu salip gekene kadar kavuralim. Etler suyunu ¢ekince igine yarim ¢ay bardagi suyu, tereyagini ve sivi
yag ilave edip suyunu gekene kadar pigirelim.

Uzerine ince ince dogradigimiz sogani, biberleri ve domatesi ilave edip karigtiralim.

Sebzeler iginde kaybolana kadar orta ateste pisirelim.

Sonra baharatlari ve tuzu ilave edip biraz daha kavuralim. Daha sonra yarim gay bardagi suyu ilave edip suyunu
cekene kadar pigirelim.

Suyunu gekip biraz kavurduktan sonra ocaktan alalim ve sicak sicak servis yapalim.
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