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TANE MEYVELI PELTE

1 adet muz

1 adet elme

10 adet cilek

1 kase visne

1 su bardagi toz seker
4 su bardagi su

3 ¢orba kagsiJi nisasta

Visne ve 1 su bardagi su tencereya konur. Orta ategte vigneler dagilana dek pigirilir. Daha sonra stizgegten
gecirilir. Kalan posasiz karigim tekrar tencereye aktarilir. Uzerine 3 su bardadi su, nisasta ve seker eklenir. Orta
ateste seffaf kivam alana kadar pigirilir. Pelte atesten alininca dogranmis muz, elma ve gilek katilir, karigtirilir.
Kaselere paylastirilir. Buzdolabinda 2 saat bekletildikten sonra servise sunulabilir.
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