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TALAS BOREGI

2 Yemek Kagi§i Sana Hamurisi
1 Aldigi kadar su

1 Kahve Fincani sirke
5 Cay Fincani un

1 Tatl Kagigi tuz

I¢ harci igin:

250 gr. kuzu et

1 su b. bezelye

3 sogan

Ara katlari igin:
Margarin

Bir tutam, maydanoz
Tuz, karabiber
Siviyad

Oncelikle i¢ harcini hazirlayalim, bunun igin tavaya siviyagi alalim ve (izerine eti ilave edip kavuralim. Kiip
dogradigimiz, sogani etin Ustline alalim, kavurmaya devam edelim. Uzerine bezelye, tuz ve karabiberi ilave
edelim birkag dakika karigtirip Gizerine yikayip, ince kiyilmig maydanozu alip karigtiralim ocaktan alalim. Hamur
yogurma kabina, unu alalim Gzerine tuz serpelim biraz harmanlayalim ortasini havuz gibi agalim.. Uzerine sirke,
su ve siviyagi alalim 6nce sivilari elimiz yardimi ile karigtiralim. Hamur kivama gelene kadar yoguralim, hamur
acma tahtasinin Uzerinde acalim. Uzerine, eritilmis margarini sirelim ve rulo yapalim, bir kaba alalim Gzerini
streg film ile kapatalim buzdolabinda yarim saat dinlendirmeye birakalim. Dinlendirdiginiz hamurdan, 3 cm
eninde pargalar keselim, merdane yardimi ile kare agalim. Kare actigimiz, hamurlarin ortasina yeteri kadar har¢
alalim, zarf seklinde kapatalim. Firin tepsisine dizelim, Gzerine yumurta sarisi surelim 190 derecelik i1sida Uzerleri
pembe olana kadar pigirelim.
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