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TALAS BOREGI (BAKLAVA YUFKASI)

1,5 kilo dana kontrfilesi

8 sogan, yarim fincan ayiklanmis ceviz
1 cay bardagi cam fistidi

2 ¢orba kasigi kuslzima

10 baklava yufkasi,

2 su bardagdi cicek yagdi

1 cay kasigi yeni bahar

yeteri kadar tuz

Dana kontrfilesi biitiin olarak haglandiktan sonra suyu saklanip, eti ince ince kiyilir. Bu arada sogan da kiyilip bol
gicek yaginin icinde hafif¢e éldurlir. Bunun icine kiyilmig et ile beraber ¢am fistidi, tuz, yeni bahar kustizima,
ceviz karistirilir. Hazirlanan malzeme, yufkalara sigara béregi seklinde sarilip yaglanmis tepsiye yerlestirilir ve
orta 1sida firinda pisirilir. Servis yapilacagi zaman, haslanmis etin suyu tekrar kaynatilarak béregin tGzerine
dokuldr.
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