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TAHINLI YUFKA TATLISI

9 corba kasi@i tahin,

yarim su bardagindan biraz fazla sit,
3 adet yufka,

1.5 su bardagi déviimds ceviz igi,

5 ¢orba kagiJ eritilmis margarin.
Serbeti igin:

2.5 su barda@ seker,

2.5 su bardag su,

yarim limon

Tahini sOtle karigtirarak inceltin, inceltilmig tahini, bir kasikla diiz bir zemine agtiginiz yufkanin tzerine
gezdirerek yayin. Tahinin yufkanin her yerine esit miktarda dagiimasini saglayin. Ceviz igini, tahinli yufkanin
Uzerine serpigtirin. Yufkay rulo seklinde yuvarladiktan sonra t¢ pargaya boélun. Ayni islemi diger iki yufka icinde
tekrarlayin. Rulolari, tereyaginin bir bdlimd ile yaglanmis firin tepsisine aralarinda hi¢ bosluk kalmayacak
sekilde siralayin. Tatllarin Gzerine ¢atalla delikler agin ve kalan eritilmis tereyadini yufkalarin Gzerinde gezdirin,
6nceden isitilmig 180 derece firinda alti ve Gsti kizarincaya kadar pisirin. Tatlinin gerbeti igin seker ve suyu
kaynatin. Indireceginize yakin limon suyunu ilave edin. Tathnin Gzerine dékmeden dnce sodutun. Serbeti, yufkali
tahinli tathnin Gzerine bir kepgeyle dékerek tamaminin gekmesini saglayin. Rulolar istedigniz blyuklikte
keserek, Uzerine ddvulmis ceviz serpip servis yapin.
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