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TAHINLI SAM TATLISI (SURIYE)

Arzu Hangll

2 su bardagi irmik

4 adet yumurta

1 su bardag st

2 paket kabartma tozu
2 su bardagdi tahin

1 su bardagi sivi yag
Serbetiigin

4 su bardag seker

4 su bardagi su

Yz limon

Su ve sekeri tencereye alalim. Kaynadiktan sonra 10 dakika tutup limon suyunu ekleyelim. Bir iki tasim kaynatip
altini kapatalim. Oda sicakligindaki malzemeleri karistirip kaliba bosaltalim. Kalip 35 cm'lik yuvarlak kalip
olacak. 175 derecelik firinda pigirelim. llk sicakhdi ¢iktiktan sonra serbeti déklp dinlendirelim. 3-4 saat dinlenen
tatlimizi servis yapalim.
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