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TAHINLI PIYAZ

250 gr kuru fasulye

1 demet maydanoz

1 cay bardagi tahin

1 cay bardagi siviyag
3-4 dis sarimsak

2 sogan

1 limon

2 yumurta

Tuz, kirmizibiber
Karabiber, nane

1- Kuru fasulye aksamdan suya konur. Suyu stzdirillp bir tencereye konur. Su ilave edilir. Yumusayana kadar
haglanir. Suyu stizdGrGlUr.

2- Robot veya mikser kabinin igine tahin, yagin yarisi, 1 limon suyu, soyulmus sarimsaklar konur. Haglanan
fasulyeden bir avug kadar ilave edilir. Bir miktar tuz katilarak robotta ¢irpilir.

3- Soganlar halka halka dogranir. Ustline tuz atip ovulur. Maydanoz ince ince kiyilir. Haglanmig fasulyeye
sogan, maydanoz katilir. Siviyag, nane, kirmizibiber, karabiber katilip karistirilarak servis tabagina bosaltilir.

4- Fasulye piyazinin Ustlne robotta yapilan tahinli sos dékuilir.

5- 2 yumurta suda kati olarak haslanip kabuklari soyulur. Dilim dilim kesilip fasulye tabadinin kenari sislenir.

ML® Tahinli Piyaz icin tiklayin
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