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TAHINLI PIDE

1 Cay bardagi Dévilmus Ceviz
1 Tath kasigi Pekmez

1 Su bardag Su

250 Gr Tahin

4 Gorba Kagsigi margarin

3 Su bardagi Un

Yarim Paket Yas Maya

1 Adet Yumurta

Tuz

Mayayi 1 su barda@i ilik suda islatin, icine 1 tath kasigi pekmez ilave edip karistirin. 10 dakika kadar bekletin. 3
su bardagi unu yogurma kabina koyun, ortasini havuz bigiminde agin. Mayali su, yumurta aki ve bir tutam tuzu
ortadaki havuza koyun. Yumusak bir hamur elde edene kadar yodurun. Ustiind temiz bir bezle &rtln, ik bir
yerde yarim saat dinlendirin. Margarini eritin, icine tahini katip iyice karistirn. Hamuru 10 esit bezeye bolin.
Bezeleri 20 santim ¢apinda agin. Tahinli karigimi Gzerlerine srin. Dikkatlice kivirarak uzun bir rulo haline
getirin. Bu hamuru mermer tezgéha veya sert bir zemine vurarak eskitin. Hamurun iki ucunu elinizle birbirine
ters istikamette kivirarak burgu sekli verin. Uzatabildiginiz kadar uzattiktan sonra gul gibi sarin. Uzerine
bastirarak oval sekil verin. Yaglanmis tepsilere aralikl olarak yerlestirin. llik bir yerde yarim saat kadar
kabarmaya birakin. Firni 200 (turbo 180) derecede isitin. Hamurlarin tizerine yumurta sarisi stiriin. Dévilmus
ceviz serpistirin. Kizgin firmin alttan ikinci rafinda 20-25 dakika kadar pisirin. Ustine strdigundz yumurta
pembelesmis olmali. Firindan ¢ikarinca yumugsamasi igin Ustiind sarin. Sicak, ilik veya soduk olarak, yaninda
¢ayla birlikte servis yapin.
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