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TAHINLI PATLICAN SALATASI

4 Orta boy kemer patlicani
Bir bas sogan

4 Dis sarimsak

2 Sivri biber

1.5 Cay bardag tahin

3 Corba kasigi siviyag

1/2 Limonun suyu

Tuz

Sogan ve sarimsag! iyice kiyin. Sivri biberlerin i¢lerini temizleyerek dograyin. Patlicanlar kdzleyin ya da sivi
yagda kizartin. Bicak yardimiyla kabuklarini soyarak bir kabin igine yerlestirin. Tahta kasikla ya da bir
Ispatulayla patlicanlari déverek ezin. Yarim limonun suyunu ilave edin. Karistirin ve beklemeye birakin. Bir
baska tencerede yagi kizdirarak kiymis oldugunuz soganlari pembelesinceye kadar kavurun. Biberleri ilave
edin. 3 dk daha kavurun. Ezme patlicani, sarimsagi ve tuzu ekleyip 5 dk daha pisirin. Ocaktan alip sogumaya
birakin. Sojuduktan sonra tahini ekleyin.Yeniden karistirin.Servis tabagina dilediginiz gibi yerlestirerek servis

yapin.

Not: Aci sevenler sivri biberleri ekledikten sonra aci pul biber de ilave edilebilir. Aci sevmeyenler ise sivri biber
yerine dolmalik biber ya da ¢arliston kullanabilir.
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