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TAHINLI KURU BAKLAVA

Yarim su barda@i (100 gr) Bizim Yag
15 adet hazir baklava yufkasi

2 tepeleme yemek kasigi tahin

2 tepeleme yemek kasigi bal

2 su bardagr gekilmis ceviz igi

Uzeri icin:

Pudra sekeri

Oncelikle bir sos tenceresinde Bizim Yag[? eritiyoruz. Erittigimiz yagi bir kaba aliyoruz. Bu kabin igine bali ve
tahini alip glizelce karistiriyoruz. Tezgahimiza baklava yufkalarimizdan 4 adet seriyoruz. Uzerine, hazirladigimiz
tahinli balll karigimi gezdiriyoruz. Firgayla iyice yaylyoruz. Sonrasinda ceviz i¢lerinden serpiyoruz. Yufkalari rulo
halinde sariyoruz. Sonra bu ruloyu ¢apraz olacak sekilde dilimliyoruz. Rulolari, firin kabina yerlestiriyoruz. 180
derece firinda Gzeri nar gibi kizarana kadar pisiriyoruz. Baklavalarimizin (izerine pudra sekeri serptikten sonra
servis edebiliriz.

Not: Baklava yufkalari ¢cok ¢cabuk kurudugu icin Gzeri kapali olarak ¢alisin.
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