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TAHİNLİ FINDIKLI BOHÇA

1 adet yumurta
1 yemek kaşığı margarin
1 çay bardağı yoğurt
1 paket kabartma tozu
1 çorba kaşığı sirke
1 çorba kaşığı toz şeker
Aldığı kadar un
1 çay bardağı tahin
1 çay bardağı fındık
1 çay bardağı susam

1 adet yumurtayı, 1 su bardağı margarini, 1 paket kabartma tozunu, 1 çorba kaşığı sirkeyi,1 çorba kaşığı şekeri
ve aldığı kadar unu yoğurun.
Merdane ile açıp, içinden 10′ar santimlik kareler çıkarın.
İçlerine çay bardağı tahin, 1 çay bardağı dövülmüş fındığı karıştırıp koyun.
Bohça gibi kapatıp bol susama batırın.
Önceden ısıtılmış 180 derece fırında üzeri kızarana dek pişirin.
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