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TAHINLI COREK

HAMUR MALZEMELERI

6 su bardagi un (650 gr.)

1 su bardag@ sut (200 gr.)

1 cay bardagdi sivi yag veya zeytinyadi (90 gr.)
1 ¢ay bardagi yogurt (100 gr)

3/4 dolu ¢orba kasigi kuru

Pakmaya (12 gr.)

1 cay bardag ilik sut veya su (100 gr.)
1 2/3 tath kagigi toz seker (8 gr.)

IC MALZEMELERI

1 su bardagi tahin (170 gr.)

1 su barda@i dévilmuis ceviz (115 gr,)

Hamuru hazirlayip 20-25 dakika sicak bir yerde beklettikten sonra yumruk blyUkligiinde parcalar kopartip 1/2
cm, kalinhidinda yuvarlak olarak acin. Uzerine tahin strtp, dévilmis ceviz serptikten sonra rulo yapip iki ucunu
bastirin, bir ucunu sabll tutarak kendi etrafimla déndurtn ve ug kismini ortaya sokarak yok edin. Yaganmis
tepsiye dizerek 45 dakika bekletin, tzerlerine yumurta sarisi siriip susam serperek 200°C isitilmis firinda
yaklasik 15-20 dakika pigirin.
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