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TAHINLI COREK

5 su bardagi un

1 ¢orba kasigi kuru maya
5 ¢orba kasi§i toz seker
2 yemek kasigi margarin
1 yumurta

6 ceviz

Seker

Tahin

1 su bardagi susam

Sat

Iik sOttin icinde maya ve sekeri karistirin kabarmasini bekleyin.Ayri bir kaba un, seker, yumurta ve margarini
koyun mayayi dokip yumusak bir hamur yapin. Sicak bir yerde 25 dakika mayalansin. Ki¢lk bezeler yapin ve
az bir unla yemek tabagi buyUkliginde agin. Fircayla istediginiz kadar tahin, seker, ceviz ve susam serpin. Rulo
haline getirin ve biraz ruloyu ¢ekin incelsin kendi etrafinda déndirip gil sekli verin. Géreginizin Ustiinden oklava
ile gecin ezilsin. Yaglanmis firin tepsisine dizin ve firga yardimiyla tahin siriin. Bolca susam ve istediginiz kadar
seker serpin. Elinizle tekrar Ustline basin. 35-40 dakika daha mayalansin. 200 Derecelik firinda Ustleri iyice
kizarana kadar yani kahverengi olana kadar pisirin.
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