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TAHINLI COREK

2 su bardagi un

1 cay bardag ilik su

1 tath kasidi kuru maya
3 corba kagsiJ! tereyagdi
4 corba kasigi zeytinyagi
2 adet yumurta

Uzeri igin;

4 corba kasig seker

1 su bardagi tahin
Susam ve ceviz

Un, kuru maya, bir tutam seker,1 adet yumurtanin tamamini ve diger yumurtanin akini, tereyadi ve zeytinyagini
yogurun. Dz bir zeminde agin. Toz geker, tahin ve dévilmis cevizi karigtirip hamurun tzerine dokiin. Rulo
yaparak kesin. Uzerine yumurta sarisi strtin, susam serpin. 180 derece firinda 20 dakika pisirin.
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