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TAHINLI COREK

Malzemeler

1 su bardagi tahin

250 gr. ceviz

1 cay bardadi yag

1 cay bardad seker

1 cay bardag! yogurt

1 cay bardagi kuru maya
6 su bardagi un

1 cay bardagi sit

1 tath kasidi tuz

Yapiligi

Bir bardak st ile kurumaya eritilir. Unun ortasi havuz seklinde agilir, eritilmis maya dokdltr. Daha sonra diger
malzemeler sira ile konulur. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur elde edilir. Hamurun Usta 6rtllerek yarim
saat dinlendirilir. Bu hamurdan ceviz buyUklliginde parcalar koparilir, orta incelikte bir merdane ile etrafinda
dondurdlir, yuvarlak sekil verilir. Onceden hazirlanmig, yaglanmis tepsiye dizilir etrafinda déndardilir, yuvarlak
sekil verilir. Onceden hazirlanmis, yaglanmis tepsiye dizilir. Uzerine yumurta sarisi siriillr, dnceden isitiimig
firna surdldr, 15-20 dk. pisirilir servise hazirlanir.

ML® Pide Coredi icin tiklayin
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