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TAHINLI COREK
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Hamur malzemesi;

3 yemek kagsiJi tereyagi

2 yumurta

1 cay bardagi sit

Yarim ¢ay bardagi sivi yag
1 paket kabartma tozu

1 cay kasigi seker

1 cay kasigi tuz

Un

ic malzemesi;

1 su bardag tahin
1 su bardag seker
Uzeri i¢in susam

Tahin ve sekeri iyice bir kapta karigtirip i¢ malzememizi hazirlayalim.

Hamur malzemelerinden bir yumurta sansmi ayirip ne ¢ok kati ne de ¢ok yumusak bir hamur elde edelim. 10
dakika dinlendirelim. Dinlendikten sonra hamurdan yumurta blyukligunde parca alalim. Aldi§imiz pargay!
merdane ile hafif unlayarak yuvarlak sekilde bir karig blyUkliginde agalim.

Bir yemek kagigi tahinli harcimizdan alip hamurun tizerine yayalim. Daha sonra rulo yapip bir ucunu igine dogru
kivirarak seklim verelim. Tam ¢orekleri bu sekilde hazirlayip firin tepsisine dizelim. Uzeri ayirmig oldugumuz
yumurta sansini strelim. Uzerine susam sepeleyelim.200 derece firinda Gzeri kizarincaya kadar pisirelim.
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