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TAHINLI COREK

1 adet yumurta

2 ¢orba kasigi yogurt

1 paket kabartma tozu
1 cay bardagi tahin

1 cay bardagdi sivi yag
1 cay bardad seker

4 corba kasigl susam

Aldig1 kadar un

Yumurta sarisi, yogurt, tahin, sivi yag ve sekeri karistirin. Kabartma tozu ekleyip ele yapismayan bir hamur
oluncaya dek un ekleyerek yogurun. Hamurdan ceviz biyUkliginde parcalar koparip sekil verin. Kurabiyeleri
Once cirpilmis yumurta akina, ardindan da susama bulayip tepsiye dizin. 25 dakika pisirin.
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