%ﬁb Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

TAHINLI CEVIZLI TARCINLI KEK

1 Su bardagi Ceviz

1 Paket Kabartma Tozu
1 Su bardag@ Sivi Yag

1 Su bardag St

1 Su bardag@i Tahin

1 Tatl kagig1 Targin

1 Su bardag@ Toz Seker
8 Corba Kasigi Un

1 Paket Vanilya

3 Adet Yumurta

Yumurtalari karistirma kabina kiryoruz. Toz sekeri dokip mikser ile 3-4 dakika girpiyoruz. Sit, siviyag, tahin,
ceviz, kabartma tozu, targin ve 8 gorba kasigi unu koyup karistiriyoruz. Yumusak margarin ile yagladigimiz kek
kalibina karigimi dokyoruz. Onceden isitiimis 180 derece firinda pisiriyoruz. 20 dakikadan sonra firin sicakhigini
165 dereceye dusUrup pisirmeye devam ediyoruz.
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