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TAHINLI CEVIZLI BURSA LOKUMU

Elif Korkmazel

Hamuru icin:

1 adet yumurta

20 gram yas maya

1 corba kasig seker

1 tutam tuz

2 ¢orba kagiJ! tereyagdi

1,5 su bardagi ik sit

1 tath kasidi mahlep

Aldigi kadar un

Igiicin 1, 5 su bardadi tahin
1 su bardagi seker

1 cay bardagdi kiyilmis ceviz
1 tath kasidi tarcin

Oncelikle hamuru igin ilik siit ve tereyadini karigtirin. icine maya, seker, yumurta, mahlep ve aldigi kadar unu
yavag yavas ekleyip ok yumusak bir hamur yapin. Hamurun tzerini kapatip oda sicakliginda 1 saat
mayalanmaya birakin. Sonra hamuru unlanmig tezgahta merdane yardimiyla agin. Uzeri i¢in gereken tim
malzemeyi iyice karistirip, hamurun tizerine her tarafini kaplayacak sekilde bastirarak yayin. 3 parmak eninde
dilimler kesip dilimlerin bir ucundan sarmaya baglayin. 4 kat olunca kesip, unlanmis tepsiye koyun. Tim
hamurlari bu sekilde hazirlayip tepside 10 dakika daha bekletin ve 190 derecedeki, 6nceden isitilmig firinda 30
dakika pisirin.
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